GAEB

MiIX Acid LM

Zmes kyseliny mliecnej a jablcnej

MixAcid su okyslujuce pripravky navrhnuté spoloé¢nostou
AEB Group a su urcené pre musty i vina. MixAcid su
pripravky na baze kyseliny jabl¢nej, mliecnej a vinnej,
ktoré poskytuju vinu gulatd chut a zabraruju vyskytu
nerovnovahy, ktora by vznikla v dosledku nadbytku
niektorej z kyselin.

Tieto preparaty maju charakteristickd schopnost
predlZovat Zivotnost a pitnost vina, posilfiuju vnutornu
antioxidac¢nu silu vin, a to vdaka zniZzeniu hodnoty pH.
Postfermenta¢na Uprava zmesou MIX Acid LM ma
doleziti hodnotu, ktorda umozZriuje lahky vypocet
konecnej kyslosti, pretoze uz ¢iastocne doslo k vyzrazaniu
vinného kamena.

MIX Acid LM je najjednoduchS$im a najpraktickejSim
rieSenim, ktoré umozriuje vyrobcovi vina sustredit sa na
zakladné parametre ajednoducho stanovit celkova

PROFIVIN l

DODATOCNE INFORMACIE

Sucasna legislativa ustanovuje, Ze okyslenie je moZné na
mustoch vykonavat az do maximalnej moznej miery
hodnotu 20 meq a na vinach do 33,3 meg.

NAVOD NA POUZITIE

Priamo do vina pridavajte pomocou Venturiho trubice
alebo vhodnej davkovacej pumpy. Po oSetreni sa
odporuca vino premiesat.

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo dosahu
priameho sInecného Ziarenia a tepla.

BALENIE
5 kg bandaska v karténoch po 20 kg.

davku, ktord sa ma pouzit. 25 kg bandaska.

ZLOZENIE KOD 3467 3466
Zmes kyseliny mliecnej a jabl¢nej.
BALENIE C5ST20 C25
DAVKOVANIE
0d 50 do 333 ml / hl (1,0 ml / | produkuje 10 meq).
Sumivé vina: 333 ml / hl (20 meq / | alebo 150 g / hl m
. . K . FREE
vyjadrené ako kyselina vinna).

Charakteristika

ml na dosiahnutie 10 meq/L 1,0
hustota 1,22
ml na dosiahnutie 100 g/hL vztiahnuté 133
na kyselinu vinnu
g na dosiahnutie 100 g/hL vztiahnuté 163
na kyselinu vinnu

Povolené hodnoty vo vine
meq/L 33,3
mL/hL 333
g/hL 406

Povolené hodnoty v muste
meq/L 20
mL/hL 200
g/hL 244

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK — 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1C0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddil C, vlozka ¢. 83400

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,,
vlozka 19928/R
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